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PRESENTACION

La compaiia se especializa en el negocio de maquinaria para alimentacién, ofreciendo
una variada linea de productos que satisfagan las necesidades del mercado. Hay docenas
de dispositivos disefados para facilitar el trabajo de los que trabajan en el campo de la
nutricion. Suministramos equipos para restaurantes, panaderias, carnicerias, pizzerias,
supermercados, panaderias e incluso para cocinas residenciales e industriales.

Todos los productos estan fabricados con materiales de alta calidad y mano de obra
superior, dentro de las reglas de las leyes de seguridad e higiene.

La facilidad de instalacién, minimo mantenimiento, bajo consumo y alto rendimiento de
la produccion, poner el GASTROMAQ productos por delante en el mercado, con las
ventajas de la economia, la productividad, la seguridad y la calidad.

Queremos felicitarlo por la eleccion de un con producto de calidad que se merece el
nombre, GASTROMAQ.

FINALIDAD DEL MANUAL

El proposito de este manual es para pasar la informacion necesaria al usuario sobre el
producto que acaba de adquirir. Lea atentamente este manual y utilizar la orientacion
correcta para que pueda obtener un mejor uso y durabilidad.

SEGURIDAD

v Este aparato no esta disefado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales, la falta de experiencia o conocimiento, a
menos que hayan sido instruidos en el uso de este aparato por una persona responsable
de su seguridad.

Para u_ientmcar el tervm\_nat de mterconexw_)n, Para indicar el riesgo de tensiones
que tiene como objetivo mantener varios peligrosas,

dispositivos con el mismo potencial. No es .

necesariamente el pais de una llamada local

Equipotencialidad Tension Peligrosa
IEC 60417-5021 IEC 60417-5036

Identificar cualquier terminal que esta disefiado para
conectarse a un conductor externo de proteccién contra las
descargas eléctricas en caso de un fallo, o el terminal de
tierra de proteccion (tierra) del electrodo.

Tierra de Proteccion
IEC 60417-5019

v Asegurese de que el tensidn de su aparato cumple con las etiquetas que
acompanan al producto (el cable de alimentacion). (“\f“\
v Para evitar descargas eléctricas o dafos en el producto verificar la
fundamentacioén de su red eléctrica.

v Los ninos deben ser supervisados para asegurar que no juegan
con el aparato.
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RECEBIMIENTO DEL PRODUCTO

A recebir recomendamos atencién y inspeccion para detectar cualquier mal
funcionamiento debido al transporte, como:

- Amassados y riesgos en la pintura;
- Quebra de piezas;

- Falta de piezas a través de la violacién de la embalaje.
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INSTALACION

Los siguientes procedimientos se deben realizar para mejorar la seguridad del usuario:
- Instale el equipo en un area bien ventilada;

- La instalacion del equipo debe estar en una superficie plana;

- Deje un espacio de al menos 50 cm alrededor del equipo;

- No instale cerca de materiales combustibles

- Las piezas metalicas son conductores de calor, por lo que antes de iniciar cualquier
operacion de mantenimiento, asegurese de que la maquina se haya enfriado
completamente;

- Verificar se a tensdo da rede elétrica &€ a mesma do seu equipamento.

- Para a operacao adequada, este aparelho deve ser instalado em local com
temperatura entre 5°C a 25°C.

- Compruebe si la tension de red es el mismo que el equipamiento;

- No remueva el pasador tierra del cable de alimentacién;

- Utilice tomadas para 20A com pin 4,8mm de acuerdo con la NBR 6147.

Sino se ajustas a estos procedimientos, contratar profesional cualificado para el logro.
Ligue para 0800-704-2366 y contate a Asistencia.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Integra la linea de Amassadeira MBI o sistema exclusivo de dos pas mezcladoras
helicoidais haciendo un trabajo muy similar a la obra de las manos, pero con mas perfeccion
y rapidez. Amassadeira Semi Rapida es adecuado para amasar, mezclar y sovar los mas
diferentes alimentos: Masas para pizzas, panes, cucas, galletas y masas frescas. Es ideal
para el pan de queso. Cumple con el trabajo constante con las cocinas industriales, hoteles,
panaderias, pastelerias y similares con gran eficiencia, rapidez y calidad.

A Amassadeira Semi Rapida possui cacamba de acero inoxidable 304 con tratamiento
antiadherente y acompana a la tampa de seguridad que detiene el funcionamiento de la
maquina cuando levantada. Todas las partes moviles estan montados en rodamientos de
primera linea, con blindados dobles y lubrificacdo permanente, y con ejes en acero SAE

1045. El sistema basculante permite un rapido y seguro de vaciar la cacamba.
Para consultar la receta, visita: www.gpaniz.com.br

ESPECIFICACIONES TECNICAS
CAPACIDAD
DE PRODUCION

PRODUCTO |MODELO| PESO

2kg até 5kg
MBI 05 39 kg de masa

AMASSADEIRA bronta
4kg até 25kg

SEMI RAPIDA | MBI 25 57 kg de masa
pronta

6kg até 40kg
MBI 40 98 kg de masa

pronta

La empresa se reserva el derec_hg a realizar cambios en el equipo sin previo avis
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INSTRUCCIONES DE USO
Para mejorar la eficiencia de su amasadora, le aconsejamos seguir los siguientes pasos:

1° Paso: Verificar si la tension del equipo es la misma del establecimiento; 2° Paso: Abra
la "tapa", coloque todos los ingredientes secos en el cucharon (harina,

levadura, sal, azucar, margarina, etc.)
3° Paso: Cierre la " tapa ", encienda la amasadora semi rapida presione el botén . Afada

poco a poco a través de la tapa, los ingredientes himedos (agua, leche, huevos, etc.)
4°Paso: Después de la mezcla deseada, haga el basculamiento tirando de la "' traba de
seguridad " y moviendo la palanca 'levemente y retirela. Solo después de la retirada, haga

el mismo proceso para un nuevo uso del equipo.

5°Paso: Para apagar la maquina, presione el botén 'Apagado’.

6°Paso: Retire el enchufe de la toma.

En caso de emergencia, presione el botdn de emergencia de la maquina, lo mismo hara

que la maquina se detenga.

CARGA MAXIMA

Maquina/ModeloMasas Homogéneas Masas Granuladas TABELA DE UMIDADE
MBI - 05 3 kg de harina 2 kg de harina Masas HomogéneasMasas Granuladas
- 15 kg de harina 10 kg de harina 50a55% 35a40%
MBI- 25 & & de humedad de humedad
MBI - 40 25 kg de harina 15 kg de harina

1) Cerradura
de
seguridad

Cerradura
de Seguridad
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MANTENIMIENTO i
El mantenimiento periddico de los equipos evita el desgaste prematuro de las piezas
trabajar juntos, como correas. Alla de lo mantenimiento, se necesita hacer algunas
notificaciones:

- Controlar el desgaste y apierto (tension) de la correa del motor cada 100 horas.

- Lubricar las engranajes cada 200 horas de uso.

Nota: Utilizar GRASA ESPECIAL TUTELA. ASF 360DXC3276.

OBS: Para hacer lo mantenimento, se necesita la eliminacion de la tapa de protecion del
motor.

- Un electricista debe proporcionar servicios eléctricos conforme a las
especificaciones de leys locales y nacionales.

- Si el cable eléctrico esta danado, o mismo debe ser sustituido por el fabricante o de

servicio autorizado con un cable de alimentacion especial disponible pelo fabricante o
servicio autorizado, con el objetivo de prevenir accidentes.

OCURRENCIA DE DEFECTOS HW

,

PROBLEMAS ANALISIS SOLUCIONES
Desgaste de rodamientos - Entrar en contacto con la Asistencia Técnica.

Ruido Comprobar a correa del motor - Hacer la regulacion de la correa, ver pagina 13.

T b T Tand Tad - A
omprobar stlas correas estan desgastadas - Entrar en contacto con la Asistencia Técnica.

Comprobar si no esta excediendo la capacidad - Comprobar pagina 10.

Falta de potencia mixima del equipo.

Tornillo que del apriete en el micro flojo. - Entrar en contacto con la Asistencia Técnica.

Micros Accionador de la micro desregulado. - Entrar en contacto con la Asistencia Técnica.

LIMPIEZA

- Antes de realizar la limpieza apague a llave general y retire el enchufe desde la
tomada.

- No utilice nunca accesorios de metal (cuchillo, cuchara, etc) para no atacar as partes
de acero inoxidable.

- Nunca utilice agua en abundancia para limpiar la cuba debido a que la humedad
puede danar los rodamientos.

- Para a limpiar externamiente, es aconsejable utilizar un paiio himedo con jabén
neutro. Nunca use la manguera agua ya que esto puede causar cortocircuito y dafos
en los componentes eléctricos como motor y elementos de seguridad.

- La limpieza de su equipo debera ser feita siempre después de su uso. No utilice
productos abrasivos, solamente jabén neutro.

- Este aparato no debe ser limpiado con chorro de agua.

- La maquina no puede ser sumergido para limpieza.
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VISTA EXPLODIDA MERCADO EXTERNO
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CATALOGO DE PEGAS MERCADO EXTERNO

ITEM DESCRICAO COIPICIoS
MBI-05 MBI-25 MBI-40

1 Conjunto Fechamiento Superior T toan oaan
2 Eje Acionador Micro 2010 104% EACA
3 Chapa Regulagem 100 0z 0%
‘51 T;?:;lelzq“'erdo 80814 00020 00020
485 485
6 retenedor, igf 00725 00725
'7 Ll.clVe I'IlTll ae Lurso 2023 1980 5113
8 EJje bacCltante 730 730 730
9 :I,U:BLI.UILI‘(GLBHGUIUI 1978 5132
10 | 2021 1965 5131
| te Excamb 2022 13116 13107
12 :;UIIJ,UII[IU \.;Cllgdlllucl 4144 4399 4399
13 o 4399 496 496
14 o 496 1970 1970
15 ;\/;::r;llunernrhn 1970 405 405
16 Endranaie Menor 408 1866 5348
-7 FnEranajp Maior 1997 5348 5136
~° | Conjunto Pifign 1998 1553 1553
=7 |Volante 1553 7291 7291
<Y | cojinete 7291 80814 80814
= Anillo Elastico sUgla 06132 06132
ff Correa U6ls”Z 70529 9887
2> Conjunto Caballete FO4 1892 5134
o Conjunto Proteccién Volante Jus 17645 T7651
=~ | Accionador Micro L7695 15096 15096
-5 | Polea T 9080 8924
o Tornillo Ensanchador Motor fmZ; 1593 1593
29 Conjunto Soporte Motor ::o: J;fj 70 1870
Motor Uor 0001t 0001t
30— 00012 1592 1594
g; Rodizio 1594 500 566
33 Pie Goma 500 70367 78368
34 Eje-Votante 70367 1985 1985
1985 03914 03944
35 = 71621 71621
36 Interruptor Tecla Clave _ 21676 71575
37 Cable Gland PG 13,5 - 71600 71600

38  |Apietre Terminal TA-6 f

Cable HO7RN Inj 1x1,5 Hepr
—
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ESQUEMA ELETRICO MBI-05
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ESQUEMA ELETRICO MBI
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CERTIFICADO DE CONFORMIDADE

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE
Conformity Certificate

A ABNT concede o ado de Conformida de de Produto a empresa:

Gpanizind. de Equipamentos para Alimentagao Ltda.
CNPJ: 90.771.833/0001-49

Parao(s) produte(s):

Seguranga de Aparelhos Eletrodomésticos e Similares

Produzido(s) na unidade localizada em:

Rua Adplfo Randa
o a8l R0 284.970
Atendendo aos requisitos do Procedimento Especifico ABNT:

PE 131.07

Atendendo aos requisitos da Portaria:

Requisitos de Avaliagdo da Conformidade
Portaria Inmetro n°371 de 29/12/2009
Portaria  Inmetro n°328de 08/08/2011
Portaria Inmetro n°402de 01/08/2012

E aos requisitos da Norma:
B “ABNT NBRNME0335-12010
IEC 60335-2-64:2008

Sjstemade Certificagao: 5

Auditoria de Renovagaor ealizada nosdias: 04 de dezembro de 2015
Primeira concessao: 19/06/2013
Periodo de validade:

27/09/2016a 27/09/2019

Este certificado cancela e substitui o de n°® 218.071/13
Rio de Janeiro, 27 de setembro d e 2016

o e

Sergio Pacheco
Gerente de Certificagdo de Produto
ABNT  Associacio Brasileica do Nommas Técnicas

e Mzio, 13 - 28° Andar - Cenirg - Rio de Janeiro - RJ - CEP 2003 1-801
A, 726 - 10 Andar - VEsta - S0 Paulo - 3P - CEP 01310

1/2

>
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CERTIFICADO DE CONFORMIDADE

CERTIFICADO DE CONFORMIDADE

Conformity Certificate

©218.083/16

Marca Modelo Descrigéo Scdigo de Baes
(se aplicavel)
AM 05 127V 60Hz
AM 05 220V 60Hz
AM 15 127V 60Hz
AM 15 220V 60Hz AM
5427V 60Hz AM25
220V 60Hz MBI-05
220V 60Hz MBI-05 Familia 05
GPANIZ [ 127V 60Hz MBI-25-SS | Amassadeira Semi-Rapida N/A
220V 60Hz MBI-25-SS Aparelho Classe 1
127V-60Hz MBE-40-55
220V 60Hz MBI-40-SS
127V 60Hz
Laboratério / CRL:
(LTI A Testtech CRL 0377
Relatorio de Ensaio N° / Data: BR Cert CRL 0287
eSTReport Number 7 Date ETD0404/2016 26]04720
0S1254-2016 03 16
0
5/09/2016

Observacdes Gerais:

Gej

A validade deste certificado esta atrelada a realizacdo das avaliagdes de manutencao e tratamento de possiveis nao
conformid ades de acordo com as orientagdes da ABNT previstas no procedimento especifico. Para verificacao da
condicdo atualizada de regularidade deste Certificado de Conformidade deve ser consultado o banco de dados de
prod utos e servicos certificados do Inmetro. Este certificado esta sujeito ao continuo atendimento ao Procedimento
Geral para Avaliacao da Conformidade, ao Procedimento Especifico da Marca de Conformidade ABNT bem como aos
requisitos da Portaria acima, sendo valido somente em original e com o timbre da ABNT em alto-relevo seco,
assinado pelo Gerente de Certificacao de Produto, e sua validade pode ser confirmada no seguinte endereco
eletronico: www.abnt.org.br. Este certificado esta vinculado ao contrato n° 218.CP.133/2012, e para o endereco
acima citado. (CNPJ: 33.402.892/0001-06 —Tel.: (21) 3974-2300 / Fax: (21) 3974-2315).
Ceetifi L valida somente: paginas dedas3: c

Rio de Janeiro, 27 de setembro de 2016

ABNT Associacdn Brasileira do Normas Técnicas

o - Rio de Janeien - RJ - CEP 20031-901
1 - S0 Paule - §P - CEP 01310-010 2/2

v, Treee de Maio, 13 - 28° Andar - Ce
A, Paulista, 726 - 10 Andar -

—

- Pg.33
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) meses referente ao produto abaix
qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as seguintes condicdes §
normas:

1) A empresa nao cobrira em hipotese alguma defeitos e riscos na pintura ou amassamento
decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da transportadora no momento da
entrega, ou seja, recebimento da mercadoria. Também nao terdo garantia equipamentos
expostos ao tempo, ou que por alguma forma apés seu uso tenham ficado muito tempo sem
funcionamento, pois podera aparecer ferrugem nas partes de movimento nao lubrificadas.

2) A garantia ndo cobrira vidros, lampadas, fusiveis, chaves contactoras, resisténciag
termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides de agua e valvul
solendide de gas, pois sdo componentes sensiveis as variagdes de tensdo elétrica, transportg
nao apropriado, instalagdes nao apropriadas e sem protecao.

3) O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado a Assisténcia Técnicas dos
respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato com a GASTROMAQ .

4) O cliente tera o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da maquina cuja medida da
mesma seja maior que 0,360m3 ou peso superior a 94Kg. Caso a maquina nao se enquadre
nas medidas citadas, a mesma devera ser enviada para a Assisténcia Técnica Autorizada
mais proxima. Caso seja constatado que houve mau uso ou instalacao inadequada do
equipamento, a visita, o deslocamento e os custos do conserto correrao por conta do
usuario, mesmo sendo no periodo de garantia.

5) A garantia estabelecida pela fabrica refere-se a maquinas que em servico e uso normal
apresentarem defeitos de material ou montagem. A fabrica reserva o direito de dar pareceres
e nao autoriza outras pessoas a julgar defeitos apresentados durante a vigéncia da garantia.
A garantia cobrira custos com a mao-de-obra desde que a mesma seja executada pela
Assisténcia Técnica Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de
acidentes por negligéncia nas operagoes.

6) A empresa nao se responsabiliza por modificacdes no produto, salvo as alteragoes feitas
pela prépria fabrica.

7) Apds 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pegas ou acessorios que
tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e retentores, discos do Moedor|
de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pa e espiral da Batedeira Planetaria; feltros
da Modeladora; trefilas, caracois e alimentadores de extrusao.

k @astromaq Fe.34 J




8) Regulagens, lubrificacdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu
uso e funcionamento, nao serao cobertos pela garantia, devendo estes correr por
conta do proprietario.

9) EXTINCAO DA GARANTIA:

UA nao execugao dos servigos de revisao e lubrificagao constantes no Manual de
Instrugao do equipamento;

U0 emprego de pecas e componentes nao originais e nao recomendadas pela
empresa;

UModificacdo do produto e consequente alteracao das caracteristicas técnicas de
funcionamento, com excecao as executadas pela empresa;

GUtilizacao das maquinas e equipamentos para outras funcoes que nao sejam as
indicadas pelo fabricante;

U Pelo decurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualquer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do Sul
(RS), com renuincia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.
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TERMINO DE GARANTIA

La empresa se compromete con la garantia de 6 (seis) meses referente al producto abaj
calificado, a partir de la fecha de la reventa al cliente final, mediante las siguiente
condiciones y hormas:

1) La empresa no cubrird en ningln caso defectos y riesgos en la pintura o amasamiento
derivados del transporte, debiendo éstos ser exigidos del transportista en el momento de la
entrega, o sea, recepcion de la mercancia. También no tendran garantia equipos expuestos
al tiempo, o que por alguna forma después de su uso hayan quedado mucho tiempo sin
funcionamiento, pues podra aparecer 6xido en las partes de movimiento no lubricadas.

2) La garantia no cubrira vidrios, lamparas, fusibles, llaves contactoras, resistenciag
termostatos, regulador de temperatura, relés, valvulas solenoides de agua y valvul
solenoide de gas, pues son componentes sensibles a las variaciones de tension eléctrica
transporte no apropiado, instalaciones No apropiadas y sin proteccion.

3) El motor eléctrico, cuando esta dafiado, debe ser encaminado a la Asistencia Técnica de
los respectivos fabricantes, debiendo ocurrir un previo contacto con GASTROMAQ.

4) El cliente tendra el derecho a Asistencia Técnica en el lugar de uso de la maquina cuya
medida de la misma sea mayor que 0,360m? o peso superior a 94kg. En caso de que la
maquina no se encuadre en las medidas citadas, la misma debera ser enviada a la Asistencia
Técnica Autorizada mas cercana. En caso de que se constata que hubo mal uso o instalacion
inadecuada del equipo, la visita, el desplazamiento y los costos de la reparacion correran por
cuenta del usuario, aun en el periodo de garantia.

5) La garantia establecida por la fabrica se refiere a las maquinas que en servicio y uso
normal presentan defectos de material o montaje. La fabrica se reserva el derecho de dar
opiniones y no autoriza a otras personas a juzgar defectos presentados durante la vigencia
de la garantia. La garantia cubrira los costos de la mano de obra siempre que sea realizada
por la Asistencia Técnica Autorizada. Se excluyen de la garantia defectos o averias
resultantes de accidentes por negligencia en las operaciones.

6) La empresa no se responsabiliza por modificaciones en el producto, salvo los cambios
realizados por la propia fabrica.

7) Después de 3 (tres) meses de uso, se considerara fuera de garantia todas las piezas o
accesorios que tengan desgaste natural o acelerado tales como: rodamientos y retenes,
discos del Moledor de Carne y del Preparador de Alimentos; El globo, la paleta y la espiral de
la batidora planetaria; Fieltros de la modeladora; Trefilas, caracoles y alimentadores de
extrusion.
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8) Las regulaciones, lubricaciones, ajustes y limpieza del equipo, oriundos de su uso
y funcionamiento, no seran cubiertos por la garantia, debiendo correr por cuenta del
propietario.

9) EXTINCION DE LA GARANTIA:

GLa no ejecucion de los servicios de revisidn y lubricacion constantes en el Manual
de Instruccién del equipo;

UEL empleo de piezas y componentes no originales y no recomendados por la
empresa;

(Modificacién del producto y consecuente alteracion de las caracteristicas
técnicas de funcionamiento, con excepcién de las ejecutadas por la empresa;

GUtilizacion de las maquinas y equipos para otras funciones distintas de las
indicadas por el fabricante;

U Durante el periodo de validez de la garantia.

Obs: Para cualquier demanda judicial queda elegido el Foro de la Comarca de
Caxias do Sul (RS), con renuncia a cualquier otro, por mas privilegiado que sea o
venga a ser.
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LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervencgdes
realizadas

Data de
Intervengdes

Servigo realizado

Pecas reparadas
ou substituidas

Condigdes de
seguranga do
equipamento

Indicacdes Conforme Conforme Conforme Conforme Conforme Conforme
conclusivas quanto
scondioesde | ]| [ [] [] [] []
seguranca da
maquina
Nao Nao Nao Nao Nao Nao
Conforme Conforme Conforme Conforme Conforme Conforme
Responsavel

N

—~
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LISTA DE REVISOES MANUAL

Revisdo | N° Série InicialN° Série Final CDA Descrigao

00 |0Z10113XXXXXX 120813XXXXXX *

16071AXXXXXX | 1707 1AXXXXXX
01 749

L7U7TTAXARRRR PLUTTAXARRXKR

0 1494
Alterado esquema elétrico, alterado vista explodida painel

2 281015XXXXXX 1L31116XXZXXX 2021 glsé\;l:r)ico, alterado componentes elétricos de acordo com o
0 |141116XXXXXX L4021TXXXXXX | 2178 |poginacides o o oo madunes MEFOS/25H0mas
% TAO2TT7XXXXXX 040717 XXXXXX Acrescentado vista explodida dos painéis MBI-25 na pag.15,
o 05071L7XXXXXX D603 18XXXXXX 236 ggrsﬁ;;:ﬂéﬁdo esquema elétrico na pag.21, ajustado paginas

0 Padronizado para novo modelo de manual
5 279
87 2703 18XXXXXX - 1

# 79

6

*

Alterado conforme layout novo. Modelo SSV1.

CRONOGRAMA DE MANUTENCAO

NUMERO DESCRIGAO PERIODICIDADE
0 ESTICAR CORREIAS 1.800 HORAS
1 TROCAR ROLAMENTO MANCAIS 15.000 HORAS
0 TROCAR CORREIAS 4.000 HORAS
2 LIMPEZA SISTEMA ELETRICO 1.800 HORAS
0 REAPERTO SISTEMA ELETRICO 1.800 HORAS
3 FIMPEZAEXTERNAEQUIPAMENTO DIARIA
0
4
0
5
\_ 0 2 s |
5 Gastromagq




