
REBANADORAS

REBANADORA
AUTOMATICA DE
CARNES FRIAS 750W
220V MIGSA HB-350
HB-350

DESCRIPCIÓN DE PRODUCTO

MEDIDAS: 75.0 CM X 71.0 CM X 90.0 CM (FRENTE x FONDO x
ALTO)

PESO: 220.0 KG

CUCHILLA DE ACERO QUIRÚRGICO DE 363 MM. DE
DIÁMETRO, ESPESOR DE REBANADAS DE 0 A 25 MM.
FABRICADA EN TOTAL ALUMINIO ANODIZADO.
REBANADORA AUTOMÁTICA DE CARNES FRÍAS Y
CARNES ROJAS.
2 MOTORES DE 750 WATTS (1 H.P. C/U) A 220 VOLTS, 60
CICLOS.
2 FASES.
CORTA CARNE CONGELADA ENTRE -4º A 7ºC
OPERACIÓN DE CORTE AUTOMÁTICA DE VELOCIDAD
VARIABLE DE 45 A 60 CORTES POR MINUTO.
GABINETE A PISO.
CERTIFICADO CE.
NO CUENTA CON CLAVIJA.

EL DISEÑO Y EL COLOR DEL PRODUCTO PUEDE
VARIAR

CODIGO SAT: 52151600

Compra aquí 

Encuéntranos en nuestras redes

https://www.inmeza.com/products/migsa-ah-hb350-rebanadora-automatica-de-carnes-frias-45-a-60-cortes-por-minuto-36-3-cm-1-hp-220v
https://www.instagram.com/inmeza/
https://www.facebook.com/inmezacocinas/
https://www.tiktok.com/@inmeza.com
https://mx.linkedin.com/company/inmezacocinas
https://www.youtube.com/@inmeza7894
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