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ESPECIFICACIONES

MOLINO DE CARNE

Marca: NIXTAMATIC

Modelo: NTC-01

Especificaciones eléctricas: 127 V~60Hz 510 W

Consumo energético: 0,554 Kwh

Consumo en espera: N.A.

Consumo ofrecida: N.A.

Clase de aislamiento: Térmico de los devanados del motor “B”
Clavija: plastica estandar

Aislamiento de los conductores plasticos temperatura Max.
Del conductor 105°c

Calibre 18 AWG x 2C

Hecho en México

Contenido neto: 1 pieza

Acabado en estructura metalica y plastica

El cable de alimentacion: tiene sujeta cable tipo “y”

El motor de los molinos marca NIXTAMATIC modelo NTC-01
es utilizado en:

MOLINOS DE GRANO, MOLINOS DE CARNE,
RALLADORES DE QUESQO, ‘
TRITURADORES DE HIELO Y MOLINO DE CAFE.

NIXTAMATIC:

GUILLERMO ANTONIO CARBIA BENNETT
LAGO NESS # 29 COL. PENSIL NORTE
DELEGACION MIGUEL HIDALGO

CIUDAD DE MEXICO C.P. 11430

TELS.: 555386 0048 Y 555399 12 63
www.nixtamatic.com.mx

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de incendios o descarga eléctrica y lesiones a personas,
no coloque el molino en el piso sino en una mesa.

ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de incendio o descarga eléectrica, NO UTILICE ESTE
MOLINO EN CONJUNTO CON DISPOSITIVOS DE CONTROL DE VELOCIDAD DE
ESTADO SOLIDO.

ADVERTENCIA: Apagar el molino y desconectar de la fuente de alimentacion antes de
cambiar el cedazo, embutidor y antes y después de la limpieza.

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO

1.- Utilice este equipo Unicamente de la forma descrita en este manual. No se recomienda
utilizarlo de ningun otro modo. Hacerlo podria generar incendios, situaciones de peligro o
descargas electricas. B

2 .- Este producto ha sido disefiado para uso DOMESTICO Y PEQUENO COMERCIO en
interiores. No a sido disefiado para el uso en entornos comerciales o industriales.

Utilice este producto en el hogar o pequefio comercio. No utilice el producto en entornos
exteriores ni con otro proposito.

3.- Con el fin de elevar la proteccion frente a posibles descargas eléctricas, utilice el aparato
sobre una superficie seca y nivelada. No sumerja el cable o clavija en agua ni los pulverice
con liquidos. Este equipo no debe usarse y dejarse a la intemperie.

4 .- El aparato no se destina para utilizarse por personas con capacidades diferentes o
limitadas (incluyendo nifos) a menos que sean supervisados o reciban entrenamiento para
poder operarse.

5.- Desconecte el equipo de la toma eléctrica si queda desatendido o no se encuentra en uso,
para desplazar el rallador de un lugar a otro y antes de limpiarlo o armarlo.

6.- Nunca sumerja el equipo en agua.

7 .- No utilice el equipo en presencia de vapores explosivos y/o inflamables.

8.- No coloque el equipo ni ninguna de sus piezas cerca de una liama abierta, u otro aparato
que genere calor.

9.- No inserte ios dedos ni otro objeto solo el empujador. No deje caer ni inserte objetos a
través de la abertura del producto.

10.- No conecte el equipo a una toma eléctrica con las manos mojadas o si el cable esta

mojado.

11.- No utilice el equipo si el cable de alimentacion o clavija estan dafiados, si el producto no
funciona correctamente, si se ha caido o si parece. dafado de cualquier modo, este debe
sustituirse por el fabricante, por su agente de servicio autorizado o por el personal calificado
con el fin de evitar un peligro.

12.- Evite el contacto con los piezas méviles del rallador.

13.- Para desconectar el equipo, sujete el clavija y tire de é| para extraerlo de la toma eléctrica.
No tire bruscamente del cable.

14 .- No utilice el rallador, si el equipo esta dafiado.

VENTAJAS QUE OFRECE NIXTAMATIC

Ademas de darle carne molida de primera calidad y limpia, NIXTAMATIC muele faciimente
chiles y verduras para hacer salsas, también (SIRVE PARA ELOTE FRESCO)
Con NIXTAMATIC también hace embutidos de chorizo y longaniza.

¢.ES FACIL Y SEGURO DE USAR?

Si, su operacion es muy sencilla ademas de tener un potente motor que le da gran capacidad
de molido, usted puede moler carne a donde desee, en pocos minutos.

MOLINO DOMESTICO
Y DE PEQUENO COMERCIO

MANUAL DEL USUARIO

NIXTAMATIC

MOLINO PARA CARNE,
EMBUTIDO DE CHORIZO Y LONGANIZA

Es un prdctico molino que usted necesita
en casa O sU pequeno comercio
porgue le ahorrard dinero, tiempo
y molestias, y sobre todo le asegura
la calidad e higiene que usted requiere,
permitiendole procesar hasta un kg.
por minuto facil y rapidamente.

MUELE CARNE HACE SALSAS Y TAMBIEN
HACE EMBUTIDOS (SIRVE PARA ELOTE FRESCO)

INSTRUCCIONES DE USO

1.- Desarme el cabezal del molino como se observa en el diagrama.

2.- Lave perfectamente el tubo colector, sinfin cedazos y cuchilla, con agua caliente y jabon
detergente antes de usar.

3.- ATENCION: No apriete el cabezal cuando este fuera del motor.

4.- PARA ARMARLO: Coloque el tubo hasta que asiente en la tapa y apriete la perilla de
fijacion coincidiendo con la ranura en la tapa del motor y luego apriete la perilla de sujecion
hasta que el tubo quede firme en la tapa, luego ponga el buje de plastico en la
flecha sinfin y el sinfin dentro del tubo colector de la flecha con el lado plano hacia fuera,
enseguida ponga la criba apoyando sobre la cuchilla y por ultimo atornille la tapa para fijar
el conjunto.

5.- Coloque su molino sobre una mesa seca y nivelada.

6.- Conecte su molino a una toma eléctrica de 127 V~AC y 60Hz.

7.- Encienda su molino y apriete la tuerca de criba, firmemente para que muela bien la
carne y luego apague el motor.

8.- Encienda el motor, una vez en marcha coloque la carne en la boca del tubo colector y si
es necesario presione ligeramente con el empujador.

9.- Para usar el embutidor retire la cuchilla y la criba y deje el sinfin, luego coloque el
embutidor dentro de la tuerca de criba y apriete.

10.- Para embutir coloque la tripa en el tubo del embutidor y el material a embutir en el

tubo colector, encienda el motor y presione ligeramente con el empujador hasta que se
haya llenado la tripa.

11.- Este producto puede trabajar en servicio continuo.

IMPORTANTE: No sobrecargue el molino.
Carguelo poco a poco conforme vaya saliendo el material.
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1.- Desarme el cabezal invirtiendo el procedimiento que se utilizo para armarlo.

2.- Lave el tubo colector, sinfin, cuchilla, cedazo embutidor y tuerca de cedazo con agua y jaboén,
séquelas perfectamente.

3.- Para no provocar dafio al motor, evite que le entre agua o cualquier otro liquido.

4 .- El motor lo puede limpiar con trapo humedo.

5.- No use limpiadores quimicos como acidos, cloro, alcohol etc. Para limpiar el molino.



