REBANADORAS

AMS-350

Rebanadora AMS-350

Rebanadora para negocios
con alto volumen de
produccion de cortes de
carnes frias y carnes rojas sin

L —— - .
-‘ hueso semi-congelada tipo
clod.

« Panel de control facil de programar;
longitud de corte, velocidad de corte y
numero de rebanadas.

« Ahora con funcién de cuenta rebanadas por
dia.

v Sistema ahorro de energia e interruptor de
encendido y apagado.

Especificaciones Técnicas

Voltage

Frecuencia
Corriente

Potencia de motor
Diametro de cuchilla
Espesor de corte
Peso Neto

Peso con empaque

115 Vac.

60 Hz.

10 Amps.

% HP (373 W)
350 mm (14")
0.750"

52 Kg

68 kg

Certificaciones

NOM-

@

NOM-003 Intertek
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Dimensiones Generales
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DIMENSION AMS-350T
A 457 cm (18 in)
B 54.6 cm (21.5 in)
C 533 cm (21in)

S ¢ Uso manual o automatico

¥ + Ideal para uso continuo en modo
automatico en carnicerias, comedores
industriales y mas.
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